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Visita do dia 22/03/2023

Cliente: Tanka
Consultor(a): Maria Fernanda Brandão E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 22/03/2023 Hora: 16:20 até 18:50h

Observações Gerais / Objetivo: Visita Técnica para controle de qualidade
 Nutricionista: Rosecleia V.Santos

Cozinha quente

✔ Evidenciado curry de legumes armazenado em temperatura ambiente para resfriar. Ação corretiva:
Colaborador foi orientado a fazer resfriamento sob cama de gelo, a fim de evitar a contaminação do
alimento por excesso de tempo de exposição do alimento a temperatura ambiente.

✔ Evidenciado no freezer, tiras de salmão armazenadas sem identificação. Ação corretiva: colaborador foi
orientado a fazer a identificação do produto, a fim de garantir a rastreabilidade do produto.
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Cozinha / Refeitório de colaboradores

✔ Foi feita a visita na área de alimentação dos colaboradores, onde foi verificado alguns alimentos sem
identificação de validade secundária. Ação corretiva: foi feita a identificação dos alimentos junto com a
colaboradora responsável.

Ilha/ Buffet

✔ Verificado que as planilhas de temperatura da ilha/ buffet não foram preenchidas nas datas de 17, 18 e
21/03. Ação corretiva: colaboradores foram orientados a fazerem o registro da temperatura conforme
periodicidade descrita nas tabelas.

✔ Em conversa com o Fabiano referente a geladeira balcão que fica na ilha , ele informou que na próxima
semana será feita a instalação de duas portas novas para sanar o problema que pontuei semana
passada, ( geladeira sendo mantida semi aberta devido a mau estado de conservação da borracha de
vedação da porta).
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✔ Verificado diversos produtos armazenados na geladeira balcão da ilha sem identificação. Ação corretiva:
colaborador foi orientado a fazer a identificação de todos os produtos que forem armazenados mesmo
que seja por pouco tempo, a fim de garantir a rastreabilidade dos alimentos e evitar conflitos com órgãos
fiscalizadores.

✔ Em conversa com o Fabiano, foi definido que na próxima semana ele irá instalar o motor na geladeira
balcão da área de pré preparo da ilha, a fim de ter mais um equipamento de refrigeração e garantir o
correto armazenamento dos alimentos.

✔ Foi feito o acompanhamento do buffet jantar, montagem linda, muito capricho de todas as áreas
Parabéns !
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22 de Março de 2023.

Maria Fernanda Brandão


