Fernanda Stinchi

qualidade = nutrigio

Visita do dia 17/05/2023

Cliente: Tanka
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 17/05/2023 Hora: 16:00 até 18:30h

Observago6es Gerais / Objetivo: Visita para realizagédo de treinamento. Equipe do bar.

v Foi aplicado o treinamento de Boas Praticas de Manipulacao de Alimentos com a equipe do bar conforme
cronograma.

v Observado que o refrigerador de peixes a espera do corte para preparo de sushis esta com um dos
vidros quebrados, sendo utilizado um plastico para o fechamento, o que prejudica a refrigeragdo dos
produtos. Agao corretiva: oriento fazer a reposi¢ao do vidro o quanto antes, a fim de garantir a correta
conservagao dos peixes.

v Observado a instalagdo da pia de lavagem de maos na area do sushi, isso ira ajudar bastante no reforgo
da higienizagdo de maos dos colaboradores. Parabéns!

17 de Maio de 2023.
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Maria Fernanda Brandao
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