Fernanda Stinchi @
qualidade - nuitrigho

Visita do dia 06/06/2023

Cliente: Tanka
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 06/06/2023 Hora: 16:40 até 19:10h

Observagoes Gerais / Objetivo: Visita técnica para controle de qualidade
Bar

Evidenciado lixeira com pedal quebrado., Sendo necessaria a utilizagdo das maos para descarte do lixo,
risco de contaminacdo.A¢ao corretiva: providenciar a troca da lixeira.

llha

Encontrado 2 pacotes de macarrao caseiro Udon, armazenado na geladeira da ilha buffet com prazo de
validade vencida em 25/05/23. Agao corretiva: colaborador foi orientado a fazer o descarte dos produtos.
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Verificado ainda alguns produtos armazenados sem identificagdo. Agao corretiva: colaboradores
orientados a fazer a identificagdo dos produtos

Area de preparo Sushi

Verificado alguns produtos para finalizagdo armazenados em recipientes sem identificagao. Agao
corretiva: colaborador orientado a fazer a identificagdo dos recipientes.
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v Evidenciado algumas planilhas de controle de temperatura de equipamentos sushi e distribuicdo de
alimentos da ilha faltando o preenchimento da data de 06/06 hora do almogo e algumas registros

somente até 04/06.
Colaboradores responsaveis foram orientados a fazerem o preenchimento periédico das planilhas
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Area de circulagdo de colaboradores

v Evidenciado filtro.de agua de uso dos colaboradores com bastante sujidades e nao foi encontrado o
controle de troca do elemento Filtrante. Agao corretiva: colaborador orientado a fazer a limpeza do filtro.

Nao consegui falar com o Fabiano, mas irei verificar qual foi a Ultima data de troca com ela, para

providenciar nova troca caso seja necessario.
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Camaras

Verificado na camara de resfriados, pato sendo descongelado em caixa vazada. Agéo corretiva: conforme
orientado em visitas anteriores, o descongelamento deve acontecer em caixas plasticas fechadas.
Conforme ja verificado temos poucas caixas para este fim, solicito entdo que seja providenciada a
compra de caixas plasticas .

Maria Fernanda Brandao
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